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Vi pa Ostehuset elsker jul og her er arets utvalgte herligheter:

JULEFROKOST

Lun leverpostei fra Nyyyt med stekt sopp fra Toppsopp
Rokelaks med eggergre og sennepssaus
(fisk, sennep, egg, melk og sulfitt)
Tre typer julepédlegg
Redbete salat (sulfitt)
Oster, edamer og brie (melk)
Bred fra vart eget bakeri (hvetegluten)

Kviteseidsmear (melk)

Kr. 275,-

JULEFROKOST VEGANSK

Vegansk postei med stekt sopp fra ToppSopp (soya)
Salat med dadler, sgtpotet og valnetter (notter)
Karri “sild” laget pa selleri (selleri og sennep)
Kikertomelett med tomat og spinat
Redbet salat (sulfitt)

Bred fra vart eget bakeri (hvetegluten)

Kr 245, - V




Glasert kalkunbryst med chutney
Ostehusets julesild (fisk og sulfitt)

Eple og rosenkal salat med mandler (mandler og sulfitt)
Lefse med rekt laks fra Janas Fiskergkeri og egg
(hvetemel, fisk, egg og melk)

VARMRETT:

Svineribbeconfit med krydderkokt redkal,
potet og julesaus (sulfitt)

Bred fra vart eget bakeri (hvetegluten)

Kviteseidsmer (melk) og Aioli (egg, sennep og sulfitt)
DESSERT:

Riskrem og kirsebeersaus (melk)

Kr. 395,-

JULELUNSJ VEGANSK

Salat med dadler, setpotet og valnetter (netter)

Eple og rosenkal salat med mandler (mandler og sulfitt)
Lefse med hummus og grillet paprika (hvetegluten og sesam)
Bred fra vart eget bakeri (hvetegluten)
VARMRETT:

Nottestek med krydderkokt redkal og potet (netter og sulfitt)
Stekt sopp fra Toppsopp
Bred fra vart eget bakeri (hvetegluten)
DESSERT:

Riskrem og kirsebeersaus

Kr. 335,- V’

JULELUNSJ s



JULELUNSJ

JULETALLERKEN MED RIBBE OG PINNEKJ@GTT

Pinnekjett med kalrotstappe og pinnefett.
Ribbe, medisterpolse og kake med krydderkokt redkal

og ribbesjy. Serveres med potet
(melk og sulfitt)

Kr. 325,-

KALDE RETTER:

Laksemousse pa frisk agurksalat med dill (fisk og melk)
Appelsinglasert kalkun med chutney (sulfitt)
Byggottorull med jeerost og spekeskinke (melk og byg)
Eple og rosenkal salat med mandler (mandler og sulfitt)
Bred fra vart eget bakeri (hvetegluten)
Kviteseidsmear (melk), og aioli (egg, sennep og sulfitt)
VARME RETTER:

Porchetta med krydderkokt redkal,
serveres med Jaerpotet og julesaus (melk og sulfitt)

Torsk med ertepuré, bacon og lek og sennepssaus

(fisk, melk og sennep)

DESSERT:
Stilton og pepperkake

(hvetegluten og melk)

Kr. 505,-

v @nsker du vegansk juletapas? Sper oss!




= TRADISJONELLE JULERETTER

RIBBE MED TILBEH@R

Svineribbe, medisterpglse og kake.

Med krydderkokt redkal, potet og ribbesjy
(melk og sulfitt)

Kr. 325, -

PINNEKJOTT

Pinnekjott med kalrotstappe og potet
(melk)

Kr. 425,-

LUTEFISK

Lutefisk med ertepure, baconfett,

potet og sennepssaus
(fisk, melk og sennep)

Kr. 375,-

NGTTESTEK
Nottestek med krydderkokt redkal, potet og

julesaus, eple og rosenkalsalat
(natter, selleri, melk og sulfitt)

Kr. 325, - \Ye

TRADISJONELL VARM JULEMAT

Velg mellom juletallerken eller julebuffet

Pinnekjott med kalrotstappe og pinnefett.
Ribbe, medisterpolse og kake med krydderkokt

redkal og ribbesjy. Servers med potet
(melk og sulfitt)

JULETALLERKEN Kr. 495, -

JULEBUFFET Kr. 625,




JULE DESSERT

PEPPERKAKE IS
Med Hanne sin plommekompott
(melk, gluten)

RISKREM
Med bringebeersaus og ristede mandler
(melk og mandler)
Denne kan ogsa serveres som veganv

MULTEPANNACOTTA
Med multesaus og karamellisert hvit sjokolade
(melk og sulfitt)

STILTON OG PEPPERKAKER
Engelsk blamuggost med hjemmelaget pepperkaker

(melk og hvetemel)

ALLE DESSERTER KR 135, -

JULEBORD

Var julemeny kan bestilles til levering hos deg eller
du kan leie vare lokaler til ditt selskap!

| vare egne lokaler i Jst kan vi imatekomme opptil
60 gjester, mens i Hinna har vi plass til 50 personer.
Minimum antall gjester for begge steder er 20.

Send oss en email til post@ostehuset.no med dine
gnsker sa hjelper vi deg med resten.




LA OSS HJUELPE DERE MED ARETS JULEGAVE

Gi Ostehuset sine favoritter satt sammen
I en Julekurv til de du er glad il
Velg mellom :

Lokal Ostekurv kr. 695,-

Ostehusets julekurv kr. 995, -
Ostehusets julekurv - deluxe kr. 1495, -

LOKAL OSTEKURYV KR. 695,-
Jeerosten fra Voll Ysteri
Trippel Jeersk fra Ystepikene
Fenix fra Stavanger Ysteri
Julemarmelade fra Litlestol
Marinerte Valngtter fra Ostehuset
Surdeigs kjeks

OSTEHUSETS JULEKURYV KR. 995, -
Eplemost fra Apal
Julekaffe fra Austratt Kaffebrenneri
Spekepoalse fra Nyyyt
Fjellmann fra Krogedal Gardsdrift
Marinerte Valnatter fra Ostehuset
Surdeigs kjeks



OSTEHUSETS JULEKURYV - DELUXE KR 1495, -
Eplemost fra Apal
Julekaffe fra Austratt Kaffebrenneri
Ostehusets gkologiske spekepolse «Pglsestreker»
Parmesan 24mnd
Pianogrillo Oliven olje
Gordal Oliven glass
Valencia mandler
Sjokolade fra Summerbird
Cookies fra vart eget bakeri

SAVNET DU NOEN FAVORITTER®?

LEGG TIL:

Ostehusets aioli (200gr) 59,-
Ostehusets pesto (180gr) 99,-
Ostehusets gkologiske Polsestreker 279,-
Valencia Mandler 129,-
Summerbird Sjokolademandler 99,-
Servietter tine K 139,-

Rugbred fra vart eget bakeriet 69,-
“Min Ost 2" av Tom Helge Serensen 198, -

Julekruven blir pakket inn for deg og
du kan hente den pa din gnsket dato!



— JUL HOS OSTEHUSET E—

Vi gleder oss til & feire jul sammen med dere!

Pa Ostehuset serverer vi den mest delikate
julematen og ensker deg velkommen til a feire
julen med oss - enten i vare lokaler, ditt kontor

eller hjemmme hos deg.

For bestilling eller mer info ta kontakt:

Stavanger Jst:
post@ostehuset.no

Hinna:
hinna@ostehuset.no

Ved bestiling av Julekurv innen 15. november
far du med “Min Ost 2” av var egen Ostefar - Tom Helge
Serensen til halv pris 99kr (ord.pris 198kr)

La oss sta for maten
sa du kan nyte julen med dine!

ostehuset
e



